the Smart Scoop* g



Vanilia fagylalt

@ Kériilbelil 1 liternek megfelelé adagra
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the Smart Scoop”

500 ml habtejszin

250 ml tej

1db kettévdgott, magtalan vanilia rid
5 tojdssdrgdja

110 g porcukor

Elkészités

1. Ontsd bele a habtejszint és a tejet, valamint
avanilia rudat egy vastag alju nyeles
fazékba. Melegitsd alacsony héfokon.

2. Ezzel pdrhuzamosan egy tdlban keverd 6ssze
a cukrot és a tojdssdrgdjdt. Vedd ki a vanilia
rudat a tejes keverékbél, majd lassan éntsd
bele a cukros tojdssdrga keverékbe.

3. Ontsd ki teljesen a fazék tartalmdt, majd térsld
ki. Ezutdn Sntsd vissza a mixtirdt és alacsony
héfokon melegitsd tovabb. Folyamatosan
kevergesd egy fakandllal, felforralds nélkiil
egészen addig mig a mixtira stiriivé nem
vdlik és rd nem ragad a kandl hdtdra.

4. Ontsd a keveréket egy hédlls tdlba,
fedd le és hagyd jél lehilni!

5. Eztkdvetben dntsd egy fagylaltos tdlba.
Allitsd a fagylalt készité gépet a kivdnt
bedllitdsra és keverési sebességre.

6. Ha a mixtira megfagyott, tedd dt egy
fagydshiztos edénybe és legfeljebb egy héten
keresztil tartsd a mélyhiitében a keveréket.
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Eper és rebarbara fagylalt

@ Kériilbelil 1 literre elegendé adaghoz

=

the Smart Scoop”

FAGYLALTHOZ GYUMOLCSALAPHOZ
375 ml habtejszin 250 g friss eper
125 ml tej 200 g rebarbara, 2 centiméteres darabokra vagva
4 tojdssdrgdja 55 g porcukor
75 g porcukor
Elkészités

1

A jégkrém alap elkészitéséhez éntsd a
habtejszint és a tejet egy kézepesen magas
fali nyeles fazékba. Melegitsd addig a
keveréket, amig el nem kezd géz&l5gni.

Ezzel pdrhuzamosan keverd el a cukrot egy
tdlban a tojdssdrgdjdval egészen addig mig
teljesen el nem olvad benne. Ha az edényben a
mixtira felmelegedett, akkor lassan éntsd bele
a habtejszines keveréket a tojdssdrgdjdba.

Torold ki a nyeles edényt, majd éntsd vissza bele
a mixturdt és melegitsd tovdbb alacsony héfokon.
Kevergesd folyamatosan egy fakandllal forralds
nélkiil, egészen addig, mig a keverék stiriivé nem
vdlik és rd nem ragad a fakandl hdtoldaldra.

Ontsd a keveréket eqy h&dlls tdlba, takard le
és tedd be a hiitébe. Hagyd jol lehtilni!

A gytiméles alap elkészitéséhez el8szér turmixold
Gssze az epreket, majd eqy finom szitdn sziird

le a magokat a masszdhbdl. Az eperpiirét ezt
kévetSen ontsd bele egy kisebb edénybe a
rebarbardval és a cukorral egyiitt. Alacsony
héfokon melegitsd egészen addig még a cukor
teljesen el nem olvad. Ezt kévetden kapcsold
nagyobb héfokra a fézélapot és igy melegitsd a
masszdt idénként megkevergetve. Egészen addig
melegitsd mig a massza témege le nem csékken
250 ml-re. Keverés kézben ne forgasd tilsdgosan
fel a masszdt, mert akkor a rebarbara sszetérik.

Ezutdn hiitében hiitsd le a gytiméles masszat!

Ha a mindkét keverék kell6képpen lehtilt,
akkor dvatosan éntsd Sssze Gket egy

fagylaltos tdlba. Allitsd a fagylaltgépet a
kivdnt bedllitdsra és keverési sebességre.

Amikor a mixtura kell6képpen megfagyott, ntsd
dt eqy fagydlls tdlba és legfeljebb egy héten
keresztiil tartsd a fagyasztd szekrényben.
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Csupa csokis fagylalt

@ Kériilbelil 1 literre elegendé adaghoz

=

the Smart Scoop”

500 ml habtejszin

125 ml tej

180 g kivdlé mindségi étcsokoldds, felapritva
5 tojdssdrgdja

75 g porcukor

Télaldshoz: csokolddé éntet és csokolddé pehely

Elkészités

1.

Ontsd bele a habtejszint, a tejet és a csokidarabokat
egy vastag alji nyeles edénybe. Melegitsd, kevergesd
egészen addig amig a mixtira el nem kezd pdrologni.

Ekézben éntsd bele egy tdlba a tojdssdrgdjdt és a
cukrot és kevergesd addig mig el nem olvad benne
a cukor. Ha a tejes csokimassza femelegedett, akkor
lassan éntsd hozzd a tojdssdrgdjds keverékhez.

Torold ki az edényt és 6ntsd vissza a masszdt, majd
alacsony hémérsékleten melegitsd. Folyamatosan
kevergesd egy fakandllal, egészen addig mig a
keverék rd nem ragad a fakandl hdtuljdra.

Ontsd bele a mixtiirdt eqy hédlls tdlba,
takard le és tedd be a hiitébe!

Ontsd dt a masszdt egy fagyitdlba.
Allitsd a fagylalt készité gépet a kivdant
bedllitdsra és keverési fokozatra.

Miutdn a massza megfagyott, 5ntsd dt
egy fagydlls tdlba és legfeljebb egy héten
keresztiil tartsd a fagyasztc szekrényben.
Tdlaldskor szérj a tetejére csokipelyhet
és 6nts rd csokidntetet.

Tipp:
A teljesebb csokiélményért adj hozzd 30 gramm
étcsokolddét, amikor a fagylalt készité gép jelzi.

BCI600 A20
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Csokikekszes krémfagylalt

@ Kériilbelil 1 literre elegendé adaghoz
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the Smart Scoop”

250 ml habtejszin

250 ml tej
160 g cukrozott stiritett tej
1kiskandl vanilia kivonat

6 darab, csokis keksz, felapritva

Elkészités

1.

Ontsd bele a habtejszint, a stiritett tejet
és a vanilia kivonatot egy nagy kancséba
és keverd Sssze. Hiitsd le a hiitében.

Qntsd bele egy fagylaltos tdlba.
Allitsd be a fagylaltgépet a kivdnt
bedllitdsra és keverési fokozatra.

Amikor a késziilék jelzi, akkor add

hozzd a csokiskeksz darabokat

Amikor a mixtura kelléen megfagyott, éntsd
dt egy fagydlls edénybe és maximum 1 héten
keresztiil tartsd a fagyasztd szekrényben.
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S6s karamellds fagylalt

@ Kériilbelil 1 literre elegendé adaghoz

=

the Smart Scoop”

375ml tej

7 tojdssdrgdja

220 g fehér cukor

60 mlviz

310 ml habtejszin

1 kiskandl tengeri sé

Elkészités

1. Ontsd a tejet egy vastag aljy, kézepes méretit
nyeles edénybe. Melegitsd a tejet egészen
addig mig el nem kezd gézslégni.

2. Ekézben éntsd a tojdssdrgdjdt egy tdlba és adj hozzd

cukrot, majd kevergesd egészen addig, mig el nem

olvad benne a cukor. Amikor a tej felmelegedett, akkor

6ntsd hozzd a tojdssdrgdjdhoz. Ezutdn rakd félre.

3. Alacsony hémérsékleten keverd ssze a cukrot és
a vizet. Vard meg, mig a cukor megolvad, majd

nagyobb, kézepesen-magas héfok mellett, egy forré

vizbe mdrtott kendecsettel sépord le az edény
oldaldra rakédott kristdlycukort. Keverés nélkiil
egészen addig melegitsd a cukros vizet amig

a kristdlycukor szemek el nem tiinnek a keverékbdl,
illetve a mixtira szine fel nem vesz egy kellemes
aranyszint drnyalatot. Ha ez megvan, akkor vedd le
a f6z68laprél és Gvatosan éntsd bele a tejes keverékbe.

Megjegyzés: ilyenkor a keverék frécsghet.

4. Teddvissza a keveréket a fézélapra és alacsony
héfok mellett kevergesd amig minden csomd
maradéktalanul fel nem oldédik. Add hozzd
a tojdssdrgdjdt, sot és folyamatosan melegitsd,
kevergesd, de ne forrald fel. Ha a mixtira
kell&en stirtivé vdlt és ratapad a fakandl
hdtuljdra, akkor jéhet a kévetkezé lépés.

5. Ontsd bele egy hédllé edénybe, majd
takard le és tedd hiitébe.

6. HakellSen lehiilt, akkor éntsd bele egy
fagyistdlba, majd dllitsd be a fagylalt gépet
a kivdnt bedllitdsra és keverési fokozatra.

7. Ha a massza kell6en megfagyott, akkor éntsd
dt eqy fagydlls tdlba és legfeljebb egy héten
keresztiil tartsd a fagyasztd szekrényben.
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Gyors vanilia fagyalt

@ Kériilbelil 1 literre elegendé adaghoz

the Smart Scoop”

250 ml habtejszin

315 ml tej

240 g cukrozott stiritett tej
1kiskandl vanilia kivonat

Elkészités

1. Ontsd bele a habtejszint, a tejet, a stiritett tejet
és a vanilia kivonatot egy nagy kancséha.
Mayjd tedd be a hiitébe, hogy teljesen lehtiljon.

2. Qntsd bele egy jégkrémes tdlba.
Allitsd be a fagylaltgépet a kivdnt
bedllitdsra és keverési sebességre.

3. Ha a mixtira megfagyott, akkor
ontsd dt egy fagydlls tdlba és tedd
a fagyasztészekrénybe maximum egy hétre.

BCI600 A20
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Mézes fagylalt

@ Kériilbelil 1 literre elegendé adaghoz
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the Smart Scoop”

500 ml habtejszin
250 ml tej
6 tojdssdrgdja

175 g jé minbségli méz, plusz némi extra adag méz a tdlaldshoz

Elkészités

1.

Ontsd a habtejszint és a tejet egy vastag alji nyeles
edénybe. Melegitsd addig, amig elkezd gézslégni.

Ezzel egyidében éntsd egy tdlba a cukrot és a
tojdssdrgdjdt és kevergesd addig, mig a cukor teljesen
fel nem oldédik. Ha a tejes keverék felmelegedett,
akkor lassan éntsd hozzd a tojdssdrgdjdhoz.

Torold ki az edényt, majd éntsd vissza bele

a mixtirdt és alacsony héfokon melegitsd. Kevergesd
folyamatosan egy fakandllal egészen addig, mig

a keverék rd nem ragad a fakandl hdtuljdra.

Ontsd a mixtirdt egy hédlls edénybe, fedd

le és tedd be a hiitébe, hogy jol lehiiljén.

Ha a mixtira megfagyott, akkor 6ntsd

at egy fagydlls tdlba és tartsd legfeljebb
egy hétig a fagyasztészekrényben.

Meézzel csurgatva ajdnlott tdlalni
a tetszet&sebb ldtvany érdekében.
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Pisztdcia fagylalt

@ Kériilbelil 1 literre elegendé adaghoz
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500 ml tej
250 ml habtejszin
% kandl vanilia kivonat

5 tojdssdrgdja
110 g porcukor
110 g hdmozott, pérkélt és apritott pisztdcia

Elkészités

1.

Ontsd a tejet, a habtejszint és a vanilia
kivonatot egy kézepes mérett, vastag alji nyeles
edénybe. Melegitsd addig, hogy gézélégjon.

Ekézben éntsd bele a tojdssdrgdjdt és a cukrot
egy tdlba és addig kevergesd, mig el nem olvad
a cukor. Ha a tejes keverék madr felmelegedett,
akkor évatosan éntsd bele a tojdssdrgdjdba.

Torold ki az edényt, majd éntsd bele vissza a mixtirdt
és alacsony héfokon melegitsd tovabb. Kevergesd
folyamatosan egy fakandllal, forralds nélkiil egészen
addig, amig nem vdlik stirivé, illetve ameddig

rd nem tapad a fakandl hdtuljdra a mixtutra.

Ontsd bele mixtirdt egy hédlls tdlba, takard

le és tedd be a hiitSbe, hogy lehdljon.

Ontsd a fagyialapot egy fagyis tdlba, dllitsd be

a fagyigépet a kivdnt bedllitdsra és keverési fokozatra.
Add hozzd felapritott pisztdcidt

a keverékhez, amikor a gép jelzi.

Amikor a mixtura megfagyott, éntsd dt

egy fagydllé tdlba és legfeljebb egy hétig

tartsd a fagyaszté szekrényben.

BCI600 A20



Mogyordés-csokis fagylalt

e .

|

the Smart Scoop*




Mogyords-csokis fagylalt

@ Kériilbelil 1 literre elegendé adaghoz
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the Smart Scoop”

500 ml tej
150 g kenhetd mogyords csokikrém

% kiskandl vanilia kivonat

5 tojdssdrgdja
110 g porcukor
30 g pérkélt és aprora szelt mogyord

Elkészités

1.

Ontsd a tejet, a csokis mogyordkrémet és a vanilia
kivonatot egy kézepes falii edénybe. Melegitsd addig,
hogy felolvadjon, illetve, hogy elkezdjen gézsini.

Ekézben éntsd bele a tojdssdrgdjdt és a cukrot
egy tdlba és addig kevergesd, amig a cukor fel
nem olvad. Ha a tejes keverék felmelegedett,
akkor éntsd hozzd a tojdssdrgdjdhoz.

Torold ki az edényt, majd 6ntsd vissza a
mixtirdt és alacsony héfokon melegitsd
tovdbb forralds nélkiil. A mixtira akkor ériel a
megfelelé dllagdt, ha mdr bestiriisédétt és ha
mdr a fakandl hdtuljdra tapad a keverék.

Ontsd a mixtirdt egy hédlls tdlba, takard le
majd tedd a hiitébe, hogy kelléen lehiiljon.
Ontsd dt egy fagyi tdlba. Allitsd be a
fagylaltgépet a kivdnt bedllitdsra és keverésre.
Adj hozzd mogyordt akkor, amikor a gép jelzi.
Ha mixtira megfagyott, ntsd dt egy

fagydlls edénybe és legfeljebb egy hétig
tartsd a fagyasztészekrényben.

BCI600 A20
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Menta csokis fagylalt

@ Kériilbelil 1 literre elegendé adaghoz
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the Smart Scoop”

375ml tej
125 ml habtejszin

120 g jé minéségti étcsokoldds, feldarabolva

2-3 csepp mentakivonat

5 tojdssdrgdja
75 g porcukor
60 g j6 mindségti étcsokolddé, feldarabolva

Elkészités

1.

Ontsd a tejet, a habtejszint, a csokolddét és

a menta kivonatot egy vastag alju, kszepes
mérett nyeles edénybe. Melegitsd egészen
addig, amig a csokolddé fel nem olvad benne,
illetve amig el nem kezd géz&l6gni.

Ekézben 6ntsd a tojdssdrgdjdt és a cukrot egy
tdlba és kevergesd addig, amig fel nem olvad
benne. Ha a csokolddés-tejes keverék felmelegedett,
akkor lassan éntsd bele a tojdssdrgdjdba.

Térsld ki az edényt, majd 6ntsd bele vissza a
mixturdt és alacsony héfokon melegitsd tovdbb,
egészen addig mig stirtivé nem vdlik, illetve
amig rd nem tapad a fakandl hdtuljdra.

Ontsd a mixtirdt a hédlls tdlba, majd fedd le és
tedd be a hiitébe, hogy kell6képpen lehiiljon.

Ontsd a mixtirdt egy fagylaltos
edénybe. Allitsd a fagylaltgépet a kivdnt
bedllitdsra és keverési fokozatra. .

Adj hozzd extra csokidarabokat,

amikor a késztilék jelzi.

Amikor a massza megfagyott, akkor tedd
at egy fagydlls tdlba és legfeljebb egy
hétig tartsd a fagyasztészekrényben.
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Maracuja fagylalt

@ Kériilbelil 1 literre elegendé adaghoz
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the Smart Scoop”

500 ml tej
125 ml habtejszin

% kiskandl vanilia kivonat

5 tojdssdrgdja
110 g porcukor

2-3db maracuja és egy kis mennyiség a diszitéshez

Elkészités

1

Ontsd a tejet, a habtejszint és a vanilia kivonatot
egy vastag alju kézepes méretii nyeles edénybe.
Melegitsd addig, hogy elkezdjen gézélgni.
Ekézben 6ntsd a tojdssdrgdjdt és a porcukrot egy
tdlba és addig kevergesd, amig a cukor fel nem
olvad benne teljesen. Ha a tejes mixtiira kelléen
meleg, akkor éntsd bele a tojdssdrgdjdba.

Torold ki a nyeles edényt, majd éntsd vissza
bele a mixtirdt és alacsony héfokon melegitsd
tovdbb. Forralds nélkiil addig melegitsd, amig
a keverék nem vdlik stiriivé és ameddig rd
nem ragad a fakandl hdtuljdra a massza.

Ontsd bele egy hédlls tdlba a maracuja
toltelékkel egyritt, fedd le és tedd be a hiitébe

a masszdt, hogy kelléképpen lehiiljén.

Ontsd bele a mixturdt egy fagylaltos tdlba a
maracuja péppel egytitt. Allitsd be a fagyigépet
a kivant bedllitdsra és keverési fokozatra.

Ha a mixtira megfagyott akkor tedd bele

egy fagydlls tdlba és legfeljebb egy héten
keresztiil tartsd a fagyasztészekrényben.

Tdlald a fagylaltot extra maracujdval.
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160 g porcukor

375 mlviz

190 ml friss rézsaszin vagy rubintvérés grépfriit lé, lehiitve
1tojdsfehérje, enyhén felverve

Elkészités

1. Keverd &ssze a cukrot és a vizet egy nyeles
edényben, mikézben alacsony héfokon melegited.
Folyamatosan kevergesd, hogy feloldédjon a
cukor. Ezt kévetéen néveld a héfokot és hagyd,
hogy két percig folyamatosan géz5l6gjén.
Ezutdn tedd a hiitébe, hogy kellden lehiiljon.

2. Keverd &ssze a cukorszirupot, a grépfritlét
és a tojdsfehérjét egy tdlban. Ezt kévetden
dllitsd be a fagylaltgépet a kivdnt
bedllitasra és keverési fokozatra.

3. Amikor a massza megfagyott, akkor
ontsd bele egy fagydlls tdlba és tartsd a
fagyasztsszekrényben legfeljebb egy hétig.

Tipp:

Ez a recept a tojdsfehérje felhaszndldsa nélkiil is
elkészithetd. Ilyenkor azt tandcsoljuk, hogy haszndld
amanudlis bedllitdst a fagylaltgépen

és hagyd, hogy legaldbb 60 percig keverje a gép

a masszdt. Ebben az esetben 700 ml-es

szérbet fagylaltot kapunk.
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Madlnds szérbet

@ Kériilbelil 1 literre elegendé adaghoz
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165 g porcukor

190 mlviz

300 g fagyott mdlna
1evékandl friss lime lé
1tojdsfehérje, félig felverve

Elkészités

1. Keverd &ssze a cukrot és a vizet egy nyeles
edényben alacsony héfok mellett. Kevergesd
folyamatosan egészen addig, mig a cukor teljesen
fel nem oldédik. Kapcesold magasabb fokozatra
a fézélapot és igy melegitsd még két percig, hogy
g6z6légjén. Ezt kévetden vedd le a f6zélaprol
és tedd hiitébe, hogy kelléképpen lehiiljén.

2. Helyezd bele a mdlnaszemeket egy tdlba
és hagyd, hogy felolvadjanak. Turmixold &ssze
Sket, hogy pépes dllagi masszdvd vdljanak.
Ezt kévetSen szird le a magokat a mdlnapépbdl.
3. Keverd 5ssze a mdlnaptirét, a lime levet
és a cukorszirupot, valamint a tojdsfehérjét egy

fagylaltos talban. Allitsd a fagyigépet
a kivdnt bedllitdsra és keverési fokozatra.

4. Ha a mixtira megfagyott, akkor éntsd dt
egy fagydlls edénybe és legfeljebb egy héten
keresztiil tartsd a fagyasztdszekrényben.

Tipp:

Ha a tojdsfehérje nélkiil szeretnéd elkésziteni ezt

a receptet, akkor azt ajdnljuk, hogy a fagylaltgépet
dllitsd manudlis bedllitdsra és legaldbb 60 percig tarté
folyamatos keverésre. A receptben lév6 mennyiségeket
fel lehet emelni 220 g cukorrra, 250 mlvizre és 500 g
mdlndra, valamint két evékandl limelére. A mixtira
kériilbeliil 1 liternyi adagra lesz elegendd.

BCI600 A20
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Gyors fagyasztott joghurt

83 Ksriilbeliil 1 literre elegendé adaghoz

the Smart Scoop”

750 g tetszélegesen vdlaszott joghurt

Elkészités
1. Ontsd ajoghurtot a fagylaltos edénybe.

Allitsd be a fagylalt készits gépet a kivdnt
bedllitdsra és keverési fokozatra.

2. Amikor a mixtira megfagyott, akkor éntsd
dt eqy fagydlls tdlba és legfeljebb egy héten
keresztiil tartsd a fagyasztdszekrényben.

BCI600 A20
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Fagyasztott eper joghurt
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500 g friss eper
520 g natirjoghurt
110 g porcukor

Elkészités

1

Mixerrel dolgozd el az eperszemet tigy, hogy
ptiré legyen beléle. Egy sziiré segitségével
tavolitsd el beldle a magokat.

2. Egytdlba éntsd bele az eperpiirét, a joghurtot

és a porcukrot. Allitsd a fagylaltgépet
a kivdnt bedllitdsra és keverési fokozatra.

3. Ha amassza megfagyott, akkor tedd dt egy

fagydlls talba és fagyaszd maximum 1 hétig.

BCI600 A20



Fagyasztott bandn joghurt

the Smart Scoop*
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Fagyasztott bandn joghurt

83 Ksriilbeliil 1 literre elegendé adaghoz

the Smart Scoop”

260 g (kb hdrom darab) hdmozott, 6sszetért bandn

2 kiskandl citromlé

520 vanilia joghurt

1-2 evékandl méz, plusz némi extra adag a tdlaldshoz
Zabpehely és bandn chips, tdlaldshoz

Elkészités
1. Ontsd a bandnpépet, a citromlevet, a Jjoghurtot
valamint a mézet egy fagylaltos tdlba. Allitsd
a fagyigépet a kivdnt bedllitdsra és keverési fokozatra.
2. Ha a mixtira megfagyott, akkor tedd dt
egy fagydllé tdlba és legfeljebb egy héten
keresztiil tartsd a fagyasztd szekrényben.

3. Zabpehellyel vagy bandnchipsszel
illetve mézzel is tdlalhatod.
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Citromos-mézes fagyasztott joghurt

the Smart Scoop* g



Citromos-mézes fagyasztott joghurt

@ Kériilbelil 1 literre elegendé adaghoz

= W

the Smart Scoop”

85 ml friss citromlé
90 g méz
650 g vanilia joghurt

Elkészités

1

Ontsd a citromlevet és a mézet egy kicsi
nyeles edénybe. Kezdd el melegiteni alacsony
héfokon egészen addig mig a méz meg

nem olvad. Ezutdn vedd le a f6zélaprol.

Tedd hiitészekrénybe, hogy lehtiljén.

2. Ontsd a mézes keveréket és a joghurtot egy kancsdba,

majd jol keverd Sssze. Ezutdn 6ntsd ki a mixtirdt
egy fagylaltos edénybe. Allitsd be a fagylaltgépet
a kivdnt bedllitdsra és keverési fokozatra.

3. Ha a mixtira megfagyott, akkor éntsd dt

egy fagydlls talba és legfeljebb egy héten
keresztiil tartsd a fagyasztc szekrényben.
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